PALPITO
SANT'ANTIMO ROSSO

Denominazione di Origine Controllata

Vitigno: 40% Sangiovese,
30% Merlot,
30 % Cabernet Sauvignon

Zona di produzione:
Castelnuovo dell’Abate

Caratteristiche organolettiche:
Morbido e strutturato con una
buona freschezza.

Processo di invecchiamento e
affinamento: Passaggi in
piccole botti di rovere per circa
6 mesi, affinamento in
barriques, poi in vetro per 4/5
mesi.
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